





El escenario FUGA DE TIEMPO
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Cuando una empresa no tiene un sistema claro de
alimentacion, el problema no es la ausencia de
comida, sino la falta de orden.

Cada colaborador lo resuelve como puede, lo que
genera consecuencias reales para la organizacion:




PRODUCTIVIDAD

Incremento del +31% en el rendimiento.
Harvard + MIT (2024)

TIEMPO PERDIDO

40 minutos promedio por dia por empleado.
Estimacion Mercado (2025)

El bienestar SENTIRSE CUIDADO

Un equipo que se siente valorado eleva

a I i m e n t i C i o ZL; rsenrcilTi]r;wri]eeztcc?; fortalece su compromiso
es un_motor

de eficiencia. AHORRO EMPLEADO

Entre $150.000 y $200.000 mensuales.
Criteria Argentina (2025)

Cuando la empresa resuelve el almuerzo,
no solo ahorra dinero al empleado.
Le devuelve energia, tiempo y tranquilidad.




INVERTIR EN EL BIENESTAR
DE TU EQUIPO ES LA DECISION
CON MEJOR RETURNU
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Es una inversion en productividad,
retencion y cultura.



La solucion es
implementar
un.sistema.

Mas que un proveedor que entrega comida,
Marval es un sistema de gestion integral que
profesionaliza el proceso alimentario para
potenciar la operatividad, el bienestar del
equipo y la imagen estratégica de su
organizacion.



Desde
20149

Somos una empresa de origen
familiar nacida en 2014.
Combinamos la esencia
artesanal, "comida como en
casa'’, con una infraestructura
industrial capacitada.

+12 ANOS DE TRAYECTORIA

Ininterrumpida en servicios corporativos.

+50 OPERACIONES ACTIVAS

en diversos sectores y regiones.

PLANTA PROPIA

Centro logistico y de produccion en Lujan,
Buenos Aires.




GESTION EN
PLANTA

Operamos su cocina
con nuestras brigadas y
personal propio.

VIANDAS
CORPORATIVAS

Produccion externa con
logistica de frio controlada
(Cook & Chill).

UPGRADE
OPERATIVO

Profesionalizamos su
comedor actual eliminando
la carga para RRHH.



Menu mensual planificado

Con rotacion semanal, supervision nutricional y
opciones para restricciones alimentarias (keto,
vegetariano, sin TACC).

Produccion y distribucion
Elaboracion en nuestra planta en Lujan. Distribucion
diaria con flota propia. Control sanitario en origen.

Personal operativo propio

Nuestro equipo esta en planta todos los dias.
Sistema interno de reemplazos - sin depender de
una sola persona.

Equipamiento incluido

Proveemos e instalamos todo |o necesario para que
el comedor funcione. Mantenimiento y resposicion a
nuestro cargo.

Seguridad alimentaria

Trazabilidad, control de temperatura, protocolos
de higiene y cumplimiento bromatolégico en

cada etapa.

Gestion digital

App propia para que el empleado elija su menu y
vea la informacion nutricional.
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el comedor en
el celular de
tu equipo.

Digitalizamos la experiencia del comedor
para que el empleado tenga control y la
empresa tenga datos.



MARVAL ¢ Servicios Gastrondmicos para
Empresas e Instituciones.

Hagamos que
tu comedor

rancione. WYaival




